regional-saisonal

Rezepte zum Schlemmen

Geflllte Tomaten

Kategorie: Gemusegerichte - Aufwand: gering - Preis: mittel - fir Gruppen: ja - vegetarisch: ja

Zutaten Ziegen- und Schafskase geben eine wirzige Fullung fur diese im
Ofen gebackenen Tomaten.
4 Tomaten
100 g Schafsfeta _
759 Ziegenfrischkéase Zubereitung
1 EL Milch

Von den Tomaten einen Deckel abschneiden und die Tomaten aushélen.
Schafskase. Ziegenfrischkase, Milch und Pesto glattriihren. Mit der
Creme die Tomaten fillen, die Thymianblattchen driiber streuen. im Ofen
(Angaben flr 2 Personen) bei 200° ¢ etwa 25 Minuten backen.

2 EL grunes Pesto
Thymianblattchen
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