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Rezepte zum Schlemmen

Schokoladiges Nuss-Allerlei

Kategorie: Kekse und siiRe Kleinteile - Aufwand: mittel - Preis: mittel - fir Gruppen: ja - vegetarisch: ja

Zutaten Leckeres Konfekt kann so einfach selbst herzustellen sein. Dieses

ist durch die Nusse herrlich knusprig.
100 g gemischte Nisse

(z.B. Macadamia,
Haselnisse, ZUbereitung
Walnisse, Mandeln,
Paranusse,
Cashewkerne)
100 g Vollkornkekse
175 g Weil3e Schokolade
50 g Zartbitterschokolade

Die Nusse mit Hilfe der Kiichenmaschine grob hacken. Die Kekse
zerbréseln und mit den Nissen mischen. Die weil3e Schokolade im
Wasserbad schmelzen und die Nuss-Keks-Mischung unterrihren.

Mit Hilfe zweier Teeltffel kleine Haufchen auf ein mit Backpapier belegtes
Brett oder Bech setzen und diese im Kihlschrank erstarren lassen.

Die Zartbitterschokolade im Wasserbad schmelzen. Mit Hilfe einer Gabel
(Angaben fir 30 Stiick) die Nusshéaufchen mit der dunklen Schokolade dekorieren und im
Kihlschrank erneut erstarren lassen.

Dieses Rezept stammt von regional-saisonal.de
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